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1. Frites “bravas” 6.50€
2. Pain a la tomate 4.10€
3. Anchois de la mer Cantabrique 10.50€
4. Lamelles de poulet 9.50€
5. Calamars frits 14.90€
6. Croquettes de poulet 9.90€
7. Boulettes de viande maison 9.90€
8. Mini-omelette a la cecina de beeuf 8.90€
9. Burrata, roquette et pain grillé 10.90€
10. Anchois marinés au vinaigre 8.90€
11. Crevettes a ’ail 16.90€
12. Poulpe a la galicienne a ’huile de truffe ~ 18.90€
13. Poulpe grillé 19.50€
14. Beeuf séché et affiné 11.90€
15. Piments de Padron 8.50€
16. Olives 3.90€
17. Moules mariniéres 12.90€
18. Palourdes mariniéres 14.90€
19.Fromage manchego aux raisins secs et 9.90€
aux noix
20.Bombe épicée 5.90€
21.Aubergine au miel de canne 8.90€
22.Couteaux grillés 16.50€
23.Houmous 9.50€
24.Friture de petits poissons 12.90€
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Thon a la sauce ponzu
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Assortiment de fromages 16.90€
Soupe de custecés 14.90€
Soupe de poulet 10.90€
CEuf truffé a la cecina de beeuf 10.50€
Légumes grillés au fromage de chévre et  13.90€
sauce romesco

Eufs cassés, pommes frites et cecina de 9.90€
boeuf

Carpaccio de beeuf 13,50€
Friture de (calamars, petits poissons et 21,90€

crevettes)
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_ SALADES
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.Salade de ventreche (oignons, 13.50€
ventreche de thon et sauce aux

olives)

Salade César 14.50€
Salade d’avocat et de crevettes 14.50€
accompagnée d’une sauce poire,

moutarde et miel

Salade composée 9.90€
Salade « La Bellvitja » (mesclun, 12.90€

roquette, pignons de pin, huile de

truffe, parmesan et tomates

cerises)

.Salade de saumon fumé, vinaigrette 18,90€

au caviar
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Dorade a la plancha, légumes grillés 21.90€
et pommes de terre roties

Cassolette de dorade aux palourdes 24.90€
et crevettes

Morue a l’ancienne 22.90€
Homard grillé Consultez
Bar a la Donosti 22,90€
.Sole grillée 26,90€
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46.Entrecote grillée 400 g 22.90€
47.Cotelettes d’agneau grillées, 21.90€
frites et piments de Padron:
48.Blanc de poulet a la plancha 15.90€
sauce a la moutarde et du riz
blanc
49.Queue de boeuf 20,90€
I
PATES s
50.Spaghetti bolognaise 11.90€
51.Spaghetti aux fruits de mer 16.90€
52.Spaghetti aux crevettes, sauce  15.90€

mariniére
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(des options SANS gluten sont disponibles)

prix par personne

Paélla aux fruits de mer

Paélla au poulet

Paélla aux légumes

Paélla a la morue et aux palourdes
Paélla aux crevettes fagon “Bo de
Boqueria”

Riz de la mer et de la montagne
Riz aux langoustines et aux
palourdes dans leur jus

Riz aux crevettes et aux palourdes
dans leur jus

Riz noir aux palourdes et aux
crevettes

Riz dans son jus au homard

Riz dans son jus a la langouste

BURGERS £

™

Burger de boeuf gratiné au
fromage Havarti, tomate,
avocat, laitue, sauce César et
frites

Burger de beeuf avec laitue, oeuf
au plat, Cheddar et frites

Burger de beeuf avec laitue,

tomate, cheddar et frites
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20.90€
18.90€
16.90€
20.90€
22.90€

23.90€
23.90€

22.90€

20.90€

49.90€
55,00€

12.90€

13.90€

11.90€
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Eau 0,5l 2,80€ Eau tonique 2,90€

Vichy Catalan 2,90€ Aquarius 3,20€ L A

Coca Cola 2,90€ Sprite 2,90€

Coca Cola Zéro 2,90€ Nestéa 3,20€

Fanta Orange 2,90€ Limonade maison au citron 4,50€ B E L L V I T J A

Fanta Citron “ 2,90¢€ Limonade maison au citron vert et a 4,90€

S la menthe

SANGRIA

CUISINE
Sangria au cava 1l lj,zzz COCKTAILS M ”%Q WVJ d
Verre sangria au cava ; i e e
17,00€ g —_— . 4 ‘%1 ESPAGNOLE

Sangria au vin 1l

Verre sangria au vin 6,50€ Mojito
Vin rouge d’Eté 6,00€ Mojito sans alcool
Verre de cava 4,20€ Mojito a la fraise
BIERE 3 Mo.jit.o.é la fraise sans alcool
s Caipirinha
Verre d’Estrella Damm 3,20€ Margarita
Pichet Estrella Damm 0,51 5,90€ Pifia colada
Pichet Estrella Damm 11 11,50€ Aperol Spritz
Verre de biére citronnée (Clara) 3,20€ Espresso Martini
Pichet de biére citronnée (Clara) 5,90€ Daiquiri
Biére sans alcool 3,40€ Negroni
Voll Damm 3,60€
Daura sans gluten 3,80€ o ) > B
Bouteille Estrella Damm 3,40€ 2 ORI —
Complot IPA 4,20€
DESSERTS MAISON £33 5 L K
- P ' - PN |
Glace a la noix de coco et chocolat chaud 5,90€ ‘ 7 ' r A ﬂ“ " +
Glace a la vanille 5,90€
Sorbet a la mangue 5,90€
Créme catalane 6,50€
Brownie au chocolat 6,50€
Ananas frais au miel de canne 4,50€
Cheescake a la mangue 6,90€
Tarte au chocolat et au fruit de la passion 6,50€
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